
• Réception de la
vendange

• Pressurage, évacuation
du marc

• Pompage
• Surveillance de la

fermentation

VINIFICATION
Proposition de liste de travaux :

• Soutirage
• Nettoyage des cuves
• Sulfitage, filtration,

mise en bouteilles (vins
de bouche)

• ......................................
• ......................................

• ......................................
• ......................................
• ......................................
• ......................................
• ......................................
• ......................................
• ......................................

TRAVAUX
Situations de Travail

• Réception de la vendange

• Pressurage, évacuation des marcs

• Nettoyage des cuves

DES SITUATIONS
A RISQUES

• Intervention ou accès à proximité
du conquet non protégé pendant la
réception de la vendange

• Interventions sur machines (pompe
à vendange, évacuateur...)

• Encombrement du sol par des
tuyaux

• Accès aux cuves non sécurisés

• Nettoyage des cuves : émanations
de CO2, enlèvement des lies…

• Détartrage et désinfection

DES EXEMPLES
DE MESURES DE

PRÉVENTION
• Protection du conquet (1)
• Modifier l’organisation de la

réception de la vendange

• S’assurer de la conformité du
matériel (carters de protection…)

• Organiser les interventions

• Gérer la circulation autour des
différents postes de travail

• Installer des accès fixes et sûrs
(escaliers, crinolines…) (2)

• Ventilation des cuves et des
bâtiments

• Port d’équipements de protection
individuelle

A compléter en fonction des particularités de mes cultures

DES EXEMPLES

Sécuriser l’accès aux cuves

2

Protéger l’accès au conquet
de réception de la vendange

1


